
 

Ceviche du Marché aux agrumes coriandre et maïs Cancha                  17.00

Selon arrivage de la pêche                                                                                              

                                                        

Le Houmous Portobello indian style                                                        14.00

Champignons confits  au curry rouge,  Pois chiche,  tehina, paprika fumé, zaatar

 

La Shakshuka ®                                                                                          13.00

Recette perso de Golda qui l ’a refilé à ma grand mère

 

Tartare de bœuf Golani                                                                             17.00

Aubergine fumée,  coriandre,  cebettes,  tehina de sésame noir

 

Sashimi de saumon Gravelax aux épices                                                 15.00

Salade de choux rouge et blanc gingembre et balsamico bianco

 

Aubergine à la braise                                                                                 14.00

Persillade,  noisettes torrefiées,  pulpe de tomate fraiche,  tehina

 

 

 

 

 

 

Noix d'Entrecôte fumée au bois de cerisier                                            37.00

Sauce Chimichouri,  sucrine braisée,  frites maison

 

Côtelettes d’agneau Aji Panca                                                                  35.00

Marinade piment doux fumé sweet and sour,  

 

 Ribs de veau caramélisé                                                                          35.00    

Miel de lavande et piment d’Espelette

 

 

 

A  P A R T A G E R . . .  O U  P A S . .

S U R  L E  G R I L L


